
             
 
 
 
 
 
Con los platos que a continuación les ofrecemos pueden confeccionar el menú que 
deseen. 
Los precios que les proponemos incluyen: 
 

• Menú degustación para 6 personas. 
• Exclusividad de boda a partir de 100 personas. 
• 2 noches en la suite nupcial para los novios en régimen de alojamiento y 

desayuno con botella de cava, flores y cesta de frutas. 
• Forfait de acceso a nuestro DYNAMIC SPA BEACH CENTER para un 

tratamiento de relajación y belleza. 
• Tarifas especiales para los invitados en régimen de alojamiento y desayuno. 
• Garaje gratuito el DIA de la boda con servicio de aparcacoches. 
• Orquesta amenizando el banquete y 2 horas de baile. 

 
 
 
 
BANQUETES 2008 
 
 
 
Servicio – Decoración flores mesas – Minutas – Tarjetas – Postre – Pastel – Cafés -  
Licores finos – Aguas con gas y sin gas – Sorbetes –  Mignardises - Fin de fiesta en la 
discoteca del hotel en exclusividad 
.............................................................................................  30 € / Persona + 7% IVA 
 
Antes de entrar al convite chupito tonificante ..................... ........ 2 € / Persona + 7% IVA 
 
Aperitivo 
 
Fríos 

Montaditos de gambas 
Montaditos de pateé 
Montaditos de salmón ahumado 
Montaditos de queso Manchego 
Montaditos de jamón serrano 
Brocheta de melón y anchoas 
Brocheta de ternera y pimientos del piquillo 
Brocheta de piña y salmón 

 
 
 



             
 
 
 
Calientes 

Pulpo al estilo Feira 
Langostinos hervidos fríos 
Dados de tortilla de la casa 
Almejas al vino blanco 
Cigalas al estilo del  Ferrol 
Calamares a la romana 
Tallarinas salteadas con ajo y perejil 
Tarta de salmón y espinacas 
Croquetas caseras de ave 
Buñuelos de bacalao 

 
 
Bebidas Aperitivo 
 

Martini - Campari – Jerez – Cocktail de cava – Long drinks - Combinados – 
Whisky – Vinos -  Refrescos – Zumos de frutas – Cervezas 

 
 
 
Precio:.................................................................................. ...... 55 € / Persona + 7% IVA 
 
 
 
 
Opcional 

 
Buffet Jamón de Jabugo ............................................ ........ 7 € / Persona + 7% IVA 

• Jamón ibérico de bellota con pan con tomate  
 

         Buffet Gastronómico ................................................. ...... 10 € / Persona + 7% IVA 
• Foie poele con pan de nueces y mermelada de tomate 
• Risotto de ceps y tripa de bacalao 
• Tempura de gambas 

        Buffet de quesos (normal) .......................................... ........ 9 € / Persona + 7% IVA 
• Selección de quesos nacionales e internacionales con guarniciones (A 

elección de chef) 
 

        Buffet de huevos de codorniz ..................................... ........ 4 € / persona + 7% IVA 
• Huevos de codorniz fritos con tostada y sobrasada 

 
 



             
PRIMEROS: 
 
ENTREMESES DE PESCADO Y MARISCO CON AGUACATE  
Y ESPARRAGOS ............................................................... ........................................18 € 

CARPACCIO DE PIÑA Y SALMON CON VINAGRETA SUAVE.........................12 € 

ENSALADA ESTILO REYMAR  
Cogollos, endivias, escarola, palmitos, 
Salmón y Bacalao confitado, Jamón serrano y queso Manchego.................................12 € 

ENSALADA CON FRUTOS DE MAR 
Salmón y bacalao confitado, langostinos hervidos, atún y  
mejillones ............................................................................ ........................................15 € 

CREMA DE ALMEJAS CON TRUFA.............................. ..........................................9 € 

CREMA DE BACALAO CON VERDURITAS ................ ..........................................9 € 

CREMA CARDINAL CON PICADILLO DE GAMBAS . ..........................................9 € 

CONSOME DE TERNERA CON PEQUEÑOS RAVIOLIS........................................9 € 

CONSOME DE AVE CON SETAS Y FOIE DE PATO.... ..........................................9 € 

CREMA DE BOGAVANTE Y LANGOSTA .................... ........................................11 € 

SUPREMA DE DORADA SALVAJE A LA CEBOLLA TIERNA ...........................30 € 

TRONCO DE MERLUZA DE PINCHO CON LANGOSTINOS ..............................25 € 

SUPREMA DE RAPE AL HINOJO................................... ........................................22 € 

LOMO DE LUBINA A LA PARRILLA CON SALSA DE VINAGRE.....................25 € 

FILETES DE LENGUADO AL ESTILO DEL SERRALLO......................................22 € 

SUPREMAS DE RODABALLO AL HORNO .................. ........................................22 € 

SUQUET DE RAPE AL ESTILO “COSTA BRAVA” ...... ........................................18 € 

PARRILLADA DE PESCADO Y MARISCO 
Gambas, cigalas, almejas, rape, rodaballo, merluza, sepia y calamar ..........................36 € 

GRAN MARISCADA REYMAR 
½  Langosta , ½  Bogavante,  gambas de Palamós, Cigalas 
Almejas, navajas, vieira de Changurro, berberechos........... ........................................42 € 



             
 

 

 

SEGUNDOS   

 
CONFIT DE PATO CON FRUTOS DEL BOSQUE Y MANZANA.........................20 € 

MAGRET DE PATO CON SALSA DE FRAMBUESA.... ........................................20 € 

SOLOMILLO DE TERNERA CON SALSA DE TRUFAS........................................24 € 

SOLOMILLO DE TERNERA EN COSTRA OLIVAS NEGRAS .............................24 € 

SOLOMILLO DE TERNERA A LA MOSTAZA.............. ........................................24 € 

SOLOMILLO DE TERNERA AL GRILL CON ATILLO DE VERDURAS ............24 € 

SOLOMILLO DE TERNERA CON AGRIDULCE DE MIEL...................................24 € 

SOLOMILLO DE TERNERA PERIGORDINE................. ........................................24 € 

PIERNA DE CABRITO CON HIGOS Y OREJONES ...... ........................................30 € 

ENTRECOTTE DE TERNERA DE GIRONA A LA PARRTILLA CON PURE DE 

ZANAHORIAS Y ESPARRAGOS VERDES.................... ........................................20 € 

POSTRE     

 
SOPA DE FRUTOS ROJOS CON HELADO DE MANDARINA 

CAPRICHO DE FRUTAS TROPICALES 

ENREJADO DE CHOCOLATE CON ESPUMA DE LIMON 

FRESITAS DEL BOSQUE CON ZUMO DE NARANJA NATURAL 

TULIPA CON CREMA DE NARAJA Y FRESITAS DEL BOSQUE 

COULANT DE CHOCOLATE NEGRO CON BISCUIT DE VAINILLA 

HELADO ARTESANO DE COCO CON SALSA DE TOFFE 



             
 

BODEGA 

OPCIÓN A: 

 

BLANCOS 

LA NANSA ..................................................... –D.O.Penedés- 

MASIA HILL ................................................... –D.O.Penedés- 

BLANC DE BLANCS DE MONISTROL.......  –D.O.Penedés- 

MARQUES DE ALELLA CLÁSICO..............  –D.O. Alella- 

PALACIO DE BORNOS VERDEJO............... -D.O Rueda- 

 

TINTOS 

GRAN CIVET HILL........................................ -D.O. Penedés- 

CAMPO DE BURGO....................................... -D.O. Rioja- 

RAYMAT CAVERNET SAUVIGNON.......... -D.O. Costes del Segre- 

VI DIVI ESPELT ............................................. -D.O.Empordà- 

BORSAO.......................................................... -D.O. Campo de Borja- 

SOBREÑO ....................................................... -D.O.Toro- 

 

CAVA 

 

RESERVA ORO BRUT CAVAS HILL .......... -D.O. Penedés- 

 

PRECIO ........................................................... ........................... 14 € Persona + 7% IVA 



             
OPCIÓN B: 

BLANCOS 

BLANC BRUC ................................................ –D.O.Penedés- 

ALBARIÑO VALDAMOR ............................. –D.O. Rias Bajas - 

MARQUES  DE RISCAL................................  –D.O.Rueda- 

MONOPOLE....................................................  –D.O. Rioja- 

MARENY ESPELT.......................................... -D.O. Empordà- 

RAYMAT CHARDONAY .............................. -D.O. Somontano- 

TINTOS 

GRAN TOC...................................................... -D.O. Penedés- 

ABADAL MERLOT ........................................ -D.O. Pla del Bages- 

VIÑA POMAL ................................................. -D.O. Rioja- 

VIÑA ALBINA ................................................ -D.O. Rioja- 

VIÑA DEL VERO GRAN VOS ...................... -D.O. Somontano- 

ABADIA RETUERTA..................................... -D.O.Vinos de Castilla- 

CILLAR DE SILOS ......................................... -D.O.Ribera del Duero- 

CELESTE ......................................................... -D.O.Ribera del Duero- 

SANTUARIO ................................................... -D.O.Toro- 

CAVA 

PARXET BRUT NATURE.............................. -D.O. Penedés- 

BRUT NATURE CAVAS HILL...................... -D.O. Penedés- 

TORELLÓ BRUT NATURE........................... -D.O. Penedés- 

 

PRECIO ........................................................... ........................... 21 € Persona + 7% IVA 



             
BARRA LIBRE  

OPCIÓN A: 

2 horas .............................................................. .................. ........ 15 € Persona + 7% IVA 

3 horas .............................................................. .................. ........ 18 € Persona + 7% IVA 

OPCIÓN B: 

Lo que se consuma a precio tarifa 

 

CEREMONIA CIVIL  

EN EL HOTEL SIN CARGO 

EN LA PLAYA CONSULTAR ....................... .................. .....................700€ + 7% IVA 

PARA CEREMONIAS CIVILES INPRESCINDIBLE CONTRATAR POR CUENTA 

AJENA UNA PERSONA PARA LA CEREMONIA 

 

MENU NIÑOS 

1 OPCION 

Canelones de la casa 

Escalopa con patatas fritas 

Postre 

PRECIO............................................................ .................. ...............24 € niño +7% IVA 

2 OPCION 

Espaguetis con tomate 

½ filete de ternera con patatas fritas 

postre 

PRECIO............................................................ .................. ........................29 €+7% IVA 



             
 

 

 

 

 

3 OPCION 

Macarrones Gratinados 

Costillas de cordero con patatas fritas 

Postre 

PRECIO............................................................ .................. ........................33 €+7% IVA 

 

 

 

FOTOGRAFOS 

Pica Pica 

Entrecotte con guarnición 

Postre  

Bebida y café 

PRECIO............................................................ .................. ........................35 €+7% IVA 

 



             
 

 

 

 

CONDICIONES 

• Las celebraciones que se hagan al mediodía tendrán una hora de finalización 

aproximada 22:00h de la noche, las celebradas por la noche, tendrán una 

hora de finalización aproximada  03:00h de la madrugada. 

• El Hotel no dispone de ningún disc - jockey en exclusiva pero les podemos 

poner en contacto con alguno de ellos. 

• Si los novios organizadores deciden contratar otro tipo de banda musical 

fuera de lo incluido por parte del hotel, ira a cuenta suya en exclusiva el 

pago, no solo del servicio sino también el pago de los derechos de autor que 

por la utilización del repertorio, con total indemnidad para el hotel. 

• A efectos de confirmación del convite, se pedirá un depósito de 1.500€ para 

confirmación de fecha. El 80 % 10 días antes de la celebración y el resto el 

día después de la celebración. 

• Por orden expresa del ayuntamiento de Tossa de mar queda prohibido el 

lanzamiento de cualquier tipo de petardo o fuegos artificiales dentro del 

recinto y accesos al Gran Hotel Reymar ( por las posibles molestias que 

puedan ocasionar a nuestra comunidad de vecinos o perjuicios a las propias 

instalaciones y su entorno. 


